Gastwirtschaft

ZUR POST

Sommer - Speisekarte

Kleine Mahlzeiten

702

703

704

708

709

Eine Scheibe Eifeler Bauernbrot ¢ mit hausgemachter Blutwurst ®4°
Eine Scheibe Eifeler Bauernbrot #¢ mit rohem Schinken *

Eine Scheibe Eifeler Bauernbrot mit Kase A°

Bockwurst ¢ mit Eifeler Landbrot #

Bockwurst ¢/ mit Kartoffelsalat 346K

€290

€ 3,50

€ 2,90

€ 3,50

€750

1= mit Antioxidationsmittel, 2= mit Milcheiweif}, 3= mit Konservierungsstoff, 4= Nitritpokelsalz, 5= Geschmacksverstarker E 621, 7=Sac-

charin, 12= mit Farbstoff
Allergene: A=Gluten, B=Krebstiere, C=Eier, D=Fisch, E=Erdnisse, F=Soja, G=Milch, H=Schalentiere, I=Sellerie, J=Senf, K=Sesam,
L=Schwefel, M=Lupinen, O=Weichtiere




Gastwirtschaft

ZUR POST

Sommer-Speisekarte

Wenn der Hunger grofler ist...

711

713

714

715

716

808

809

731

719

Heringsstipp’ ..Rheinische Art” mit Zwiebeln, Apfeln in Sahnesauce
sowie kleinen Kartoffelchen und kleinem Salat ©F6-2

Eifeler Ahzezupp (vegatarisch)'

Eifeler Ahzezupp mit Bockwursteinlage "

Eifeler Murrepott / Mohren-Kartoffelstampf (vegetarisch) ©

Eifeler Murrepott mit einer ganzen Mettwurst 446

Grof3er Salatteller mit Kase, Schinken, gekochtem Ei und Bauernbrot
ACF.GIJK

Kartoffel-Gemuseauflauf &

Suppe der Woche A

Hausgemachter Schweinegulasch mit Nudeln ACFE1IK

€ 14,90

€ 5,560
€ 6,50
€750
€990

€ 13,90

€790

€ 6,50

€10,90

1= mit Antioxidationsmittel, 2= mit Milcheiweif3, 3= mit Konservierungsstoff, 4= Nitritpokelsalz, 5= Geschmacksverstarker E 621, 7=Sac-
charin, 12= mit Farbstoff
Allergene: A=Gluten, B=Krebstiere, C=Eier, D=Fisch, E=Erdniisse, F=Soja, G=Milch, H=Schalentiere, |=Sellerie, J=Senf, K=Sesam,
L=Schwefel, M=Lupinen, O=Weichtiere




Gastwirtschaft

ZUR POST

Sommer-Speisekarte

Fur uns Panz

729 Kleine Portion Murrepott mit kleiner Bockwurst 646 €590

721 Nudeln mit TomatensoBe AC6 €5,90

Sufles zum Schluss?!

722-725 Geflillter Bergischer Streuselkuchen A® € 2,70
(Fragen Sie nach unserer Auswahl)

726  Portion Sahne® €0,80

782  Riespapp (Milchreise) mit Apfelkompott 34¢ € 5,20

Von April bis Oktober wird unser Kuchen und unser Brot
im historischen Dorfbackhaus in einem

Holz-Steinbackofen gebacken.

Wir wiinschen unseren Gasten einen interessanten Aufenthalt und

natiirlich guten Appetit!

1= mit Antioxidationsmittel, 2= mit Milcheiweif3, 3= mit Konservierungsstoff, 4= Nitritpckelsalz, 5= Geschmacksverstarker E 621, 7=Sac-
charin, 12= mit Farbstoff

Allergene: A=Gluten, B=Krebstiere, C=Eier, D=Fisch, E=Erdnisse, F=Soja, G=Milch, H=Schalentiere, |=Sellerie, J=Senf, K=Sesam,
L=Schwefel, M=Lupinen, O=Weichtiere




